Descripcion

Cristallo 400 Gran Gusto incorpora la tecnologia Gran Gusto para
ofrecer al consumidor la mejor calidad de café espresso. Rentabiliza
el resultado en taza gracias al innovador grupo de café y al nuevo
sistema hidrdulico, mds eficiente y de mayores prestaciones,
generando un café de alto nivel con mayory mas persistente cantidad
de crema, incluso con menor dosis de café (6 gramos). Imagen
totalmente renovada, mas racional y modermna. La maquina dispone
de 5 contenedores para solubles en lugar de 4, y otras 4 selecciones
adicionales de bebidas. Cristallo 400 se combina perfectamente con
la maquina vending Snack & Food Corallo 1700y con el kit conexidn
se transforma en Master para asociarse al modelo Corallo 1700
Slave.

Accesorios

» Kit autonomia

» Kit batidor para sustituir espiral por uno de disco

» Kit electrovalvula de agua caliente

» Kit validador

» Kit tedado de 5 funciones

* Llave de programacion para copiar y transferir rapidamente los
pardmetros de funcionamiento de una méquina a otra

» Kit Eva-Dits

+ Kit llave USB

» Kit elevacion (Corallo |700)

» Kit transformacion Cristallo 400 Master

Gran Gusto Tech

Tilting Plate

Power Boost

Power Boost

Easy Dry

Caracteristicas principales

* Grupo café con sistema Gran Gusto + Kit Gran Gusto 6 gramos

* Nueva hidraulica Gran Gusto

» Nueva imagen retroserigrafiada por lexan lateral

* Nueva gréfica para el teclado

» 5 contenedores (en vez de 4) + 4 teclas de seleccién adicionales

* Dispensador automdtico de vasos (hasta 425), azlicar y paletinas

» El soporte del cuerpo central, donde estdn situados la préctica
totalidad de los componentes de la maquina, es abatible y
facilmente extraible (Saeco Titting Plate)

= Acepta distintos y variados sistemas de pago de tipo paralelo y
estandar MDB, BDV vy ejecutivo (posible configuracién Master o
Slave)

* Saeco Easy Dry, nuevo sistema de boquillas de salida en los
contenedores de producto soluble

* Programacién de bebidas personalizable

Interfaz de usuario

* Teclado de |6 pulsadores para selecciones directas

* 4 teclas de preselecion: +/- azicar y 2 teclas programables; grupo |
preseleccion |6 bebidas o | seleccion directa, grupo Il preseleccic
|6 bebidas o | seleccion directa

» Display alfanumérico a 20 caracteres en 2 lineas
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Datos técnicos

Caracteristicas estructurales
Dimensiones (ancho x alto x profundo)

Peso

Caracteristicas eléctricas

Alimentacién
Potencia absorbida

Caracteristicas hidraulicas

Caldera

Conexion hidrica
Conexidn red hidrica

Alimentacién hidrica

Kit de autonomia

Otras especificaciones
Vasos (h 70 mm)

Tipologia vasos @

Paletinas

Tipologia paletinas
Contenedores café en grano

Contenedores producto soluble

Contenedores azicar

Nimero de selecciones
Nimero de preselecciones

Batidores/ espiral
Grupo de café

Capacidad contenedor

Café en grano

Café soluble
Leche

Chocolate

Té

Azlcar

Especificaciones técnicas

* Estructura en chapa de acero pregalvanizado pintada .

» Contenedores y depdsitos de resina alimentaria

* Avisos de falta de agua, café y vasos

» Control electrénico de la temperatura de la caldera

» Extractor para absorber la humedad interna y el vapor del drea

de erogacién

* Vasero, brazo, boquillas y cdmara de erogacion de ficil

extraccién para su limpieza
* Bomba electromagnética de vibracién
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Cristallo 400 Gran Gusto

Sistema anti-desbordamiento air-break y electrovélvula con
bloqueo presostético

Reset incidencia simplificado

Vélvula de seguridad de la caldera

Relé de seguridad general a 24 V

Proteccién térmica de todos los dispositivos conectados a la red
eléctrica a 220V

Certificados CE, VDE y CSA

Corallo 1700 Corallo 1700 Slave
+ +
Cristallo 400 Gran Gusto Cristallo 400 Gran Gusto Master
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Muestra compafifa se reserva el derecho a realizar cambios en las caracteristicas y equipamiento de productos segln la politica de continua evolucién del disefio.



